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Nous proposons des
prestations de buffets, autour
des produits du terroir
frangais, issus d'une
agriculture biologique et
raisonnée, en direct de
producteurs fermiers
sélectionnés par nos soins
(dans la mesure du possible
locaux).

Nous travaillons dans une
démarche zéro déchet, c'est
pourquoi nous n'utilisons que

des plats et contenants
réutilisables, que ce soit en
service sur place ou livraison.
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Salé

Nos prodvuits du magasin

De grands plateaux a partager, a
ajuster selon vos gouts (ou nos
conseils), entre charcuteries,
fromages, olives, tapenades,
biscuits apéritif et oléagineux

Nos pieces traiteurs maison

Des recettes préparées par nos
soins, avec les produits de notre
magasin qui varient selon les
saisons:

Légumes frais/mousse de
chévre
Préfou ail/persil ou chorizo
Mini croque monsieur
Mini wrap
Mini toast chaud ou froid
Navette fourrée, chaude ou
froide
Mini club sandwich
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Sucré

Faits maison, par notre partenaire,
Les Mets d'Eric (45)

. Creme Spenza

(Citron, pistache, chocolat ou fruits

rouges. Option crumble en fopping)
. Panna cotta

(Fruits rouges, caramel beurre salé)
. Mini cakes
Abricot, citron, pomme/caramel..)
. Gateaux au chocolat
(Brownie pralin, noix, moelleux..)

Boissons

Sodas bio: limonades, ginger
beer, limonade kiwi

. Jus de fruits locaux

. Bieres locales

. Vins bio et nature

. Cidre brut

. PetNat et planteur calva
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Buffet cocktail

Quelques piéces pour
accompagner un verre lors
de vos courtes réceptions

Entre 5€ et 15€ (HT)
par personne
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Buffet apéritif

Pour un apéritif
dé jeunatoire ou dinatoire,
des plateaux de
charcuteries et fromages et
quelques piéces traiteurs

Entre 10€ et 25€ (HT)
par personne
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Buffet complet

Des plateaux, piéces
traiteurs et pieces sucrées
pour satisfaire au mieux
VOS convives

Entre 22€ et 32€ (HT)
par personne

(Les tarifs varient selon les piéces chaisies. Incluent nourriture, préparation et livraison. Hors boissons et services additionnels)
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Petit déjeuner
d’'acceuil
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Minis viennoiseries de
notre boulanger
Indépendant

Fruits frais de saison

Café, thé bio, jus de fruits
locaux en libre service

Entre 4€ et 6€ (HT)
par personne
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Nos services

Nous sommes trés a l'écoute des
attentes de nos clients et de leurs
besoins.

La sélection des produits et leurs
quantités sont donc ajustables
selon votire évenement et vos
préférences (type d'alimentation,
allergies, femmes enceintes..).

Nous vous proposons également:

. Service sur place
. Location verrerie
« Privatisation dans nos locaux
pour des petits groupes 15
personnes maximum
(offre de déjeuner, buffet
apéro ou raclette)
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Pour plus d’infos et
devis,
contactez nous

0973889499 - 0775794751
contact@becques fr
86 rue des Carmes 45000
Orléans




